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Come si fail vino?

Come si faun vino buono?
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La qualita € un insieme di tanti fattori:

-Clima

-Terreno

-Varieta

-Pratiche Colturali
-Mano dell’'uomo
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Controlli e valutazioni

All’arrivo in cantina
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LA VINIFICAZ &
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T

Mosto IN MOSTO DA UVE ROSSE
BTCCE FERMENTAZIONE
DISTILLERIE VINO BIATCO 1
l l barrique
BOttiglia <
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GARANZIA DEL .
PRODUTTIVO E DEI D

CONSORZIO VINI TIPICI DI SAN MARINO

IN ITALIA:
D.O.C e D.O.C.G

|
A SAN MARINO:

Tutto il ciclo produttivo e garantito
dal Marchio di Stato
AD “IDENTIFICAZIONE DI ORIGINE”
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TERMINOLOGIA PER LA

DEGUSTAZIONE DEL VINDO

Limpidezza Colore Consistenza
Giallo verdalina
Giallo pagliering
Giallo dorato
o Giallo ambralo ;
= Velalo - ) Fluido
— Abbastanza limpidao 053 lenuc Poco consistente
7, Limpido Rosa '-'""m"""""lf' Abbastanza consistente
I Cristalling Rosa chiaretto Consistente
- Brillante Riosso porpora Viscoso
Rivsso rubing
Rosso granato
Rosso aroncialo
> Intensita | Complessita Qualita
= Carenie Carente Comune
- Paco intensa Poco complesso Poco fine
T Abbastanza intenso Abbastanza complesso Abbastanza fine
— Intenso Complesso Fine
e Malte intensa Ampio Eceellente
MORBIDEZZA Durezza
Zuccheri Acidi
SECCO Fiatln
Abboccalo Poca fresco
—o Amahile Abbastanza fresco
o Dalce Fresco
2 Stucchevole Aridulo
— Alcoli Tannini
= Leggero Malle
e Peeco caldo Poce tannico
T Abbastanza caldo Abbastanza tannico
- Caldo Tennico
' Alcalico Astringente
= Polialcoli Sostanze minerali
— Spignlnsa Scipito
i Poco morbido Pocn sapido
— Abbastanza morbido Abbastanza sapido
Maorbido Sapido
Pastoso Salato

Struttura o corpo
Magro - Debole = Di corpo - Robusto - Pesante

Effervescenza

GRANA BCLLICINE
Grossolane
Abbastanza fini
Fin
MUMERD BOLLICINE
Scare
Abbastanza numerose
Numetose
PERSISTENSA BOLLICIME

Evanescenti
Abbastanza persistenti
Persistanti
Descrizione
Aromatica Erbaceo
Vinoso Minerale
Floreale Speziato
Fruttato Eteren
Fragrante Franco

Equilibrio
Poco eguilibrato
Abbastanza cquilibrato
Equilibrato

Intensita
Carente
Poco intenso
Abbastanza intenso
Intenso
Molto intenso

Persistenza

Corto
Poco persistente
Abbastanza persistente
Persislenle
Maolto persistente

Qualita
Comune
Poco fine

Abbastanza fine

Fine
Eccellente

Stato evolutivo immaturo - Giovane - Pronto - Maturo - Vecchic

Armonia Poc armonico - Abbastanza armonico = Armonico
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